Mediterranean Gourmet Olive Oills.
Almazahara Premium aove - Ficha de producto.

Variedad utilizada y perfil sensorial:
Aceitunas de la variedad Villalonga.

Frutado intenso con caracteristicas de hierba verde
recién cortada y matices picantes.
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Climatologia:

- Clima mediterraneo con variaciones

Terreno y orografia: de temperatura,. Inviernos suaves y
-Olivar cultivado en suelo calizo. veranos Secos.
-Localizados en las en as sierras de: Enguera, -Pluviometria media: 500-600 mm.

Irta, Serranos y montafas de Alicante.
-Parcelas abancaladas de tamafio medio.
-Altitud: entre 300 y 850 msnm.

Premios:

- Mencion especial en la categoria

Cosecha y produccion: frutado intenso en el concurso
-Empieza el 5 de octubre. internacional Sol D'Oro, Verona (ltalia).
-El aceite se produce el mismo dia en que las - FInalista en: Mejor aove internacional
aceitunas se recogen. 2018/19, ESAO Awards.

-Elaborado en dos fases en frio 25° con un sistema - ler premio: Mejor aove elaborado por
continuo y centrifugacion. cooperativa en la Comunidad

Valenciana, ESAO Awards.

Caracteristicas de packaging: )
-Botella de cristal negra serigrafiada. PN EETIEE T

-Formatos disponibles: 500ml. f N\ . V00 201819
-Unidades por caja = 6 unidades. | ) | ) ;
-Unidades por palé (500ml) = 528

unidades, 264 litros.
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